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Pro Vasi bezpecnost

Toto pfislusenstvi je uréeno pro kuchyrisky robot
MUMS.... Dbejte navodu k pouziti kuchyriského
robotu MUMS5.... Toto pfislusenstvi je vhodné ke
zpracovavani zmrzliny. Nesmi se pouzivat ke
zpracovani jinych predmétu, resp. substanci.

A\ Bezpeé&nostni pokyny pro tento
spotiebic

Nebezpedéi poranéni!

Do zapnutého spotiebice nesahejte se zadnymi
predméty. Sleha¢ na zmrzlinu nasazujte/
sundavejte jen v klidovém stavu pohonu.

Dulezité!

Sleha¢ na zmrzlinu pouzivejte jen v uvedenych
pracovnich pozicich. Sleha& na zmrzlinu
pouzivejte jen v kompletné slozeném stavu.
Sleha¢ na zmrzlinu nikdy nesestavujte na
zakladnim spotfebici. VSechny ¢asti, které
pfijdou do styku se zmrzlinou, pfed pouzitim
peclivé vycistéte.

Vyhnéte se silnému ohfivani chladici nadoby.
Chladici nadoba neni vhodna pro pouziti v
mikrovince. Chladici nadobu nepouZivejte pro
jiné Gcely nez pro ten, ktery je zde popsan. Dejte
pozor, abyste vnitini stranu chladici nadoby
neposkrabali. NepouZivejte Zadné kovové
predméty. Pouzivejte jen pfiloZzenou plastovou
steérku.

Popis spotiebice

Prosim, oteviete strany s obrazky.
Obrazek A

1 Viko spotiebice

2 Michaci rameno se spojkou
3 Chladici nadoba

4 Drzék pro chladici nadobu
5 Plastova stérka

Obrazek B

Pracovni pozice

Pojistka proti pretizeni

V michacim ramené je integrovana spojka,
ktera zabrariuje zablokovani kuchyriského
robotu, pokud by michaci rameno mélo zlstat
zaseknuto. To je projevi praskavym zvukem.

Poté spotiebi¢ bezpodminecné vypnéte.
Zkontrolujte, zda nebyla pfekroena uvedena
mnozstvi v receptech! Pfipadné odstrarite ¢ast
zpracovavané hmoty.

Upozornéni: Pokud michaci rameno vydava
praskavy zvuk pred uplynutim uvedené doby
zpracovani, je to znak toho, Ze se zmrzlina
dokoncila pred¢asné.

Ovladani
o Slehad na zmrzlinu qud prvnim pouzitim
peclivé vycistéte, viz ,Cisténi a péce”.

.
1 Dulezité upozornéni

V tomto navodu doporuc¢ené hodnoty pro
pracovni rychlost se vztahuji na spotfebi¢ se
7- stupriovym oto¢nym spinaéem. Hodnoty pro
spotiebice se 4 stupriovym otoénym spinacem
najdete v zavorkach.




Priprava

e Chladici nadobu vyndejte z drzaku a peclivé ji
vyCistéte.

Tip: Abyste mohli pfipravovat zmrzlinu,

musi byt chladici nadoba Cista. Nejlépe pred

zmrazovanim ji jesté jednou vytfete vihkym

hadfikem a nasledné ji peclivé vytrete dosucha.

Obrazek C

e Chladici nadobu dejte do mraziciho prostoru
ve svislé poloze alespoii na 18 hodin
(minimalné -18 °C nebo méne).

Tip: Mlze zUstat v mrazicim prostoru, tak bude

neustale pfipravena k pouziti.

e Hmotu na zmrzlinu pfipravte podle udaju v
receptu. K tomu viz odsek ,Recepty*.
- Dodrzujte uvedena mnozstvi v receptech.
- Pfisady by mély mit chladni¢kovou teplotu.
- Pfisady dobfe promichejte.

Slozeni §lehace na zmrzlinu

Obrazek D

e Chladici nadobu vyndejte z mraziciho
prostoru.

e Chladici nadobou nasadte do drzaku. Dbejte
na tvar!

e Michaci rameno vloZte do nadoby.

e Nasadte viko. Pfitom michaci rameno
vycentrujte do otvoru vika (obrazek D-4).
Dbejte na polohu vyfezu ve viku a vystupek
na chladici nadobé!

Priprava zmrzliny

Obrazek E

e Stisknéte odjistovaci tlacitko a
vykyvné rameno dejte do pozice 2.

e Nasadte Sleha¢ na zmrzlinu:

- Zepredu nasadte naklonény Slehaé
na zmrzlinu a poté jej zajistéte,

- otacejte proti sméru hodinovych
rucicek, dokud nezapadne.

e Stisknéte odjistovaci tlacitko a
vykyvné rameno dejte do pozice 1.
Cepy unaseée musi byt v jedné
urovni s vystupkem chladici
nadoby (obrazek E-4)! Pfipadné je
zkorigujte.
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|I Dulezité upozornéni
Pokud michaci rameno neni pfesné
vyrovnano, ¢epy unasece se pfi spusténi
vykyvného ramene zatlaci dold. Z toho
divodu je nutné k zajisténi vykyvného
ramene vétsi vynalozeni sily. Spotrebi¢ se tim
neposkodi! Po zapnuti kuchyriského robotu
za chvili uslySite, Ze Eepy zajely do pohonu
kuchyriského robotu. Nyni se za¢ne michaci
rameno tocit. Z konstrukéniho hlediska pohyb
michaciho ramene probiha elipsovité.

e Zasuiite sitovou zastréku.

e Otocny spinac nastavte na stuperi 1 (1).

e Zpracovavanou hmotu a pfisady dejte do
zapnutého $Slehace na zmrzlinu.

Upozornéni: Tak se zabrani pfimrznuti hmoty
na sténu chladici nadoby. Proto spotiebi¢ pfi
zpracovavani zmrzliny na chvili vypnéte.

Po praci

Vétsinou je zmrzlina hotova za 30 minut
a spotiebi¢ mlzete vypnout. Pfesné casy
zpracovavani najdete v receptech.

e Spotiebi¢ vypnéte otocnym
spinagem.

e Vytahnéte sitovou zastréku.

e Stisknéte odjistovaci tlacitko a
vykyvné rameno dejte do pozice 2.

o Slehad na zmrzlinu otacejte proti
sméru hodinovych rucicek a sundejte
jej.

e Viko sundejte z chladici nadoby.

e Michaci rameno vyndejte ze zmrzliny.

e Zmrzlinu nechte jesté nékolik minut
odstat v chladici nadobé&, aby hmota
jesté vice ztuhla.

e K vyjmuti zmrzliny z chladici nadoby
pouzijte plastovou stérku.

b



Cisténi a péce

A Pozor!

NepouZivejte Zadné abrazivni Cistici prostredky.
Povrchy by se mohly poskodit.

Dejte pozor, abyste vnitini stranu chladici

néadoby neposkrébali. Chladici nadoba neni
vhodné k myti v my¢ce nadobi.

e Viko, michaci rameno a drzak jsou vhodné
k myti v myéce nadobi. Michaci rameno se
spojkou dejte do spodni ¢asti mycky nadobi.

e Chladici nadobu vycistéte mékkou
kuchyriskou utérkou, tekutym &isticim
prostfedkem a vlaznou vodou.

Recepty
V8echny uvedené recepty jsou asi na 4 porce.

Tipy

Tyto recepty nejsou vhodné pro diabetiky.
Ptiprava zmrzliny pro diabetiky vyZaduje zménu
receptury. Zmrzlina chuti nejlépe, kdyz je Cerstvé
pfipravena a pfidanim ovoce, stavy, Slehacky,
nastrouhané ¢okolady atd. se zjemni.
Doporuéuje se pohary a misky pfed podavanim
vychladit, aby se zmrzlina tak rychle neroztopila.
Pokud pripravujete zmrzlinu do zasoby a ma byt
uskladnéna v mrazicim prostoru, méli byste ji
chvili pfed podavanim vyndat. Doby zpracovani
se mohou od Udaju v receptech lisit. Mozné
piciny:

- Teplota hmoty na zmrzlinu

- Mnozstvi hmoty na zmrzlinu

- Teplota Va$i mraznicky

- Okolni teplota

Obzvlasté snadno a pohodiné Ize pfipravovat
jednotlivé hmoty za pomoci spotiebicl s
prislu§enstvim mixéru, multi-mixéru a lisu na
citrusové plody.

Vanilkova zmrzlina

2 bourbon-vanilkovych tyginek
250 ml mléka

100 g cukru

200 ml smetany

1 Spetka soli

e Vanilkové ty€inky podéiné nafiznéte a nozem
vydlabejte dreri.

e Do hrnce dejte mléko, cukr a vanilkovou dfef
a za stalého michani kratce povarte, poté
nechte vychladnout.

e Vmichejte smetanu a sl a vychladnutou
hmotu na zmrzlinu dejte do zapnutého
Slehace na zmrzlinu.

e Michejte cca 20-30 minut.

Cokoladova zmrzlina

100 g bloku ¢okolady
300 ml smetany

40 g cukru

150 g jogurtu

e Nalamany, rozdrceny blok ¢okolady, smetanu
a cukr dejte do hrnce a za stalého michani
zahfivejte, az se cukr a ¢okolada rozpusti.

e Jogurt vmichejte do jesté teplé Cokoladoveé
hmoty, poté hmotu nechte dobfe vychladnout.

e Hotovou hmotu na zmrzlinu dejte do
zapnutého $lehace na zmrzlinu.

e Michejte cca 20-30 minut.

Zmrzlina ,,stracciatella“

100 g bilé cokolady

300 ml smetany

60 g jogurtu

40 g praskového cukru

50 g nastrouhané cokolady

e Bilou ¢okoladu a smetanu rozehfejte v
jednom hrnci za neustalého michani, az
se ¢okolada rozpusti, poté nechte hmotu
vychladnout.

e Do hmoty vmichejte jogurt, praskovy cukr a
nastrouhanou ¢okoladu.

e Hotovou hmotu na zmrzlinu dejte do
zapnutého $lehace na zmrzlinu.

e Michejte cca 15-25 minut.



Bananova zmrzlina

200 g banant (cca 2 kusy)

80 g cukru

100 ml mléka

100 ml smetany

1 polévkova IZicka citronové Stavy

e VSechny uvedené pfisady spole¢né
rozmixuijte.

e Poté je dejte do zapnutého Slehace na
zmrzlinu.

e Michejte cca 20-30 minut.

Tfesnova jogurtova zmrzlina

500 g tfeSfiového jogurtu

3 sacky vanilkového cukru

3 platky bilé Zelatiny

e Zelatinu namoéte na cca 15 minut do
dostatecného mnozstvi studené vody. Poté
ji zlehka vytlaéte a v malém hrnci za stalého
michani rozehfejte, ale nevarte.

e Tresrovy jogurt a vanilkovy cukr rozmixujte v
mixéru.

e Horkou Zelatinu pridejte do zapnutého
mixéru.

e Hotovou hmotu okamzité dejte do zapnutého
Slehace na zmrzlinu.

e Michejte cca 15-25 minut.

Pistaciova zmrzlina

100 g pistéacii, nasekanych

1 s&cek vanilkového cukru

90 g cukru

200 ml mléka

200 ml smetany

3 platky bilé Zelatiny

e Zelatinu namoéte na cca 15 minut do
dostatecného mnozstvi studené vody. Poté
ji zlehka vytlaéte a v malém hrnci za stalého
michani rozehfejte, ale nevarte.

e Pistacie, vanilkovy cukr, mléko a smetanu
mixujte tak dlouho, dokud se nevytvori stejné
jemna hmota.

e Horkou zZelatinu pridejte do zapnutého
mixéru.

e Pfipravenou hmotou okamzité dejte do
zapnutého $lehace na zmrzlinu.

e Michejte cca 15-25 minut.

Citronovy sorbet

150 ml erstvé vylisované citronové Stavy

200 ml vody

170 g cukru

150 g jogurtu

4 platky bilé Zelatiny

o Zelatinu namoéte na cca 15 minut do
dostate¢ného mnozstvi studené vody. Poté
ji zlehka vytlacte a v malém hrnci za stalého
michani rozehfejte, ale nevaite.

e Citronovou $tavu, vodu, cukr, jogurt
rozmixujte v mixéru.

e Horkou Zelatinu pfidejte do zapnutého
mixéru.

e Hotovou hmotu okamzité dejte do zapnutého
Slehace na zmrzlinu.

e Michejte cca 40-50 minut.

Pomeranéovy sorbet

Ptiprava, viz citronovy sorbet, avéak namisto
citronové Stavy pouzijte 100 ml Cerstvé
vylisované pomerancové $tavy a 50 ml Cerstvé
citronové Stavy.

Jahodova zmrzlina

250 g ¢erstvych jahod

75 g cukru

100 ml mléka

100 ml smetany

Stava z poloviny citronu

e V/Sechny uvedené pfisady spole¢né
rozmixuijte.

e Hotovou hmotu dejte do zapnutého Slehace
na zmrzlinu.

e Michejte cca 20-30 minut.



Zmrzlina kiwi

400 g oloupanych, na &tvrtky nakrajenych kiwi
(cca 5 - 6 kusu kiwi)

Stava z poloviny citronu

100 ml vody

80 g cukru

e VSechny uvedené pfisady spole¢né
rozmixujte a dejte je do zapnutého $lehace
na zmrzlinu.

e Michejte cca 20-30 minut.

Merunkova zmrzlina

250 g okapanych merunék z plechovky
80 g cukru

50 ml miéka

50 ml podmasli

100 g smetany

e V/Sechny uvedené pisady spole¢né
rozmixujte.

e Prisady dejte do zapnutého Slehace na
zmrzlinu.

e Michejte cca 20-30 minut.

Bylinkova zmrzlina

400 ml vody

5 pytlik( bylinkového ¢aje

140 g cukru

2 CL citronové §tavy

150 g Cerstvého syra

e \odu nechte uvést do varu, do vody dejte
c¢ajovy pytlik a nechte 10 minut louhovat.

e \/yndejte ¢ajovy pytlik, pfidejte citronovou
Stavu a cukr a michejte tak dlouho, az
se cukr zcela rozpusti; nasledné nechte
vychladnout.

e Do ¢aje zamichejte Cerstvy syr a hmotu dejte

do zapnutého $lehace na zmrzlinu.
e Michejte cca 30-40 minut.

Zmrzlina Mokka

300 ml studené kavy
200 ml smetany

80 g cukru

1 $petka soli

e VSechny uvedené pfisady mixujte, dokud
se cukr zcela nerozpusti a poté je dejte do
zapnutého $lehace na zmrzlinu.

e Michejte cca 20-30 minut.



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/97 Sb. Vas ujiStujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona ¢. 22/97 Sb a nafizeni viady €.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni viady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotfebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky prichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky
Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihita 24 mésict (ode dne prodeje).

Zakladnim prikazem prav spotfebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zarucni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim ¢islem uvedenym na predni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména
v pfipadech del$i nez zakonné zaru¢ni Ihaty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem
prav uZivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni Ihity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predloZit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé pfedlozeni pofizovaciho dokladu
nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni ¢islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych tdajd. Zarugni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruéni
Ihity, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku muze spotiebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,

aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zaruénich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pfipady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li$i od tidaju na vyrobnim $titku spotfebice

- pfi chybégjicim nebo poskozeném vyrobnim stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domécnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim uceldm

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstrukénimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- bézna udrzba nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontrola parametrd vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotfebice




Rozsifena zaruka nad ramec zakona

U spottebicl (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zpuisobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznadeni spotfebiCe a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a Gplné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit fadné vyplnény
reklamacni protokol.

,Spotrebi¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpec¢nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.*



Kontakt na servis domacich spotiebi¢tit BOSCH
BSH domaci spotrebice, s.r.o.
Pekafska 695/10b
155 00 Praha 5
tel.: +420 251 095 546

email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dila

email: dily@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
www.bosch-home.com/cz.
Zde mate také moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Pre Vasu bezpeénost’

Toto prisluSenstvo je uréené pre kuchynsky
robot MUMS.... DodrZiavajte navod na obsluhu
kuchynského robotu MUMS5.... Toto prislusenstvo
je vhodné na spracovanie zmrzliny. Nesmie sa
pouzivat na spracovanie inych predmetov, prip.
substancii.

A Bezpeénostné pokyny pre tento
spotrebic

Nebezpecenstvo poranenia!

Do zapnutého spotrebi¢a nesiahajte so Ziadnymi
predmetmi. Sfaha& na zmrzlinu nasadzujte/
skladajte len v kludovom stave pohonu.

Dolezité!

Slaha¢ na zmrzlinu pouzivaite iba v uvedenych
pracovnych poziciach. Sfahaé na zmrzlinu
pouzivajte iba v kompletne zloZzenom stave.
Srahaé¢ na zmrzlinu nikdy nezostavujte na
zakladnom spotrebici. V8etky Casti, ktoré budu
v styku so zmrzlinou, pred pouzitim starostlivo
vycistite.

Vyhnite sa prudkému ohrievaniu chladiacej
nadoby. Chladiaca nadoba nie je vhodna

na pouzitie v mikrovinke. Chladiacu nadobu
nepouzivajte pre iné Ucely ako na ten, ktory je tu
popisany. Dajte pozor, aby ste vnutornu stranu
chladiacu nadobu neposkrabali. Nepouzivajte
Ziadne kovové predmety. PouzZivajte len
priloZzenu plastovu stierku.

Popis spotrebica

Prosim, otvorte strany s obrazkami.
Obrazok A

1 Kryt spotrebic¢a
2 Rameno na miesanie so spojkou
3 Chladiaca nadoba

4 Drziak pre chladiacu nadobu

5 Plastova stierka

Obrazok B

Pracovna pozicia

Poistka proti pretazeniu

V ramene na mieSanie je integrovana spojka,
ktora zabrariuje zablokovaniu kuchynského
robota, ak by rameno na mie$anie malo zostat
zaseknuté. To sa prejavi praskavym zvukom.

Potom spotrebi¢ bezpodmienecne vypnite.
Skontrolujte, ¢i nebolo prekro¢ené uvedené
mnozstvo v receptoch! Pripadne odstrarite ¢ast
spracovanej hmoty.

Upozornenie: Ak rameno na mieSanie vydava
praskavy zvuk pred uplynutim uvedeného ¢asu
spracovania, je to znak toho, Ze sa zmrzlina
dokoncila pred¢asne.

Ovladanie

o Srahaé na zmrzlinu pred pryym pouzitim
starostlivo vycistite, pozri ,Cistenie a
starostlivost™.

.
1 Doélezité upozornenie

V tomto navode odporu¢ané hodnoty na
pracovnu rychlost sa vztahuju na spotrebi¢ so
7- stupfiovym oto¢nym spina¢om. Hodnoty pre
spotrebice so 4 stupriovym otonym spinacom
najdete v zatvorkach.




Priprava

e Chladiacu nadobu vyberte z drziaka a
starostlivo ju vycistite.

Tip: Aby ste mohli pripravovat zmrzlinu, musi
byt chladiaca nadoba ¢ista. Najlepsie pred
zmrazovanim ju este raz utrite vihkou utierkou a
nasledne ju starostlivo utrite dosucha.

Obrazok C

e Chladiacu nadobu dajte do mraziaceho
priestoru vo zvislej polohe aspori na 18 hodin
(minimélne -18 °C alebo menej).

Tip: MozZe zostat v mraziacom priestore, tak
bude neustale pripravena na pouzitie.

e Hmotu na zmrzlinu pripravte podla Udajov v
recepte. K tomu pozri kapitolu ,Recepty*.
- Dodrziavajte uvedené mnozstvo v
receptoch.
- Prisady by mali mat chladni¢kovu teplotu.
- Prisady dobre premiesajte.

Zlozenie SFahac¢a na zmrzlinu

Obrazok D

e Chladiacu nadobu vyberte z mraziaceho
priestoru.

e Chladiacu nadobou nasadte do drZiaka.
Dbaijte na tvar!

e Rameno na mieSanie vloZte do nadoby.

e Nasadte kryt. Pritom rameno na mieSanie
vycentrujte do otvoru krytu (obrézok D-4).
Dbaijte na polohu vyrezu v kryte a vystupok
na chladiacej nadobe!

Priprava zmrzliny

Obrazok E

e Stlacte odistovacie tlacidlo a vykyvné
rameno dajte do pozicie 2.

o Nasadte Slaha¢ na zmrzlinu:

- Spredu nasadte nakloneny $laha¢
na zmrzlinu a potom ho zaistite,

— otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek, kym nezacvakne.

e Stlacte odistovacie tlacidlo a vykyvné o
rameno dajte do pozicie 1. ~
Capy unasaéa musia byt na jednej =—
arovni s vystupkom chladiacej
nadoby (obrazok E-4)! Pripadne
ich skorigujte.

0
1 Délezité upozornenie

Pokial rameno na miesanie nie je presne
vyrovnané, ¢apy unasaca sa pri spusteni
vykyvného ramena zatlaéi dole. Z toho dévodu
je potrebné k zaisteniu vykyvného ramena
vacsej vynalozenie sily. Spotrebi¢ sa tym
neposkodi! Po zapnuti kuchynského robota

za chvilu budete pocut, Ze ¢apy zasli do
pohonu kuchynského robota. Teraz sa za¢ne
rameno na miesanie toCit. Z konstrukéného
hladiska pohyb ramena na mieSanie prebieha

elipsovito.

e Zasunte sietovl zastréku.

e Otocny spinac¢ nastavte na stuperi 1 (1).

e Spracovanu hmotu a prisady dajte do
zapnutého $fahaca na zmrzlinu.

Upozornenie: Tak sa zabrani primrznutiu hmoty
na stenu chladiacej nadoby. Preto spotrebi¢ pri
spracovani zmrzliny na chvilu vypnite.

Po praci

Vacsinou je zmrzlina hotova za 30 minut
a spotrebi¢ moéZete vypnut. Presné casy
spracovania najdete v receptoch.

e Spotrebi¢ vypnite otoénym spinadom.
e Vjytiahnite sietovu zastrcku.
e Stlacte odistovacie tlacidlo a vykyvné

rameno dajte do pozicie 2.

o Sraha¢ na zmrzlinu otagajte proti
smeru hodinovych ruciciek a zlozte
ho.

e Kryt zloZte z chladiacej nadoby.

e Rameno na mie$anie vyberte zo
zmrzliny.

e Zmrzlinu nechajte eSte niekolko
minut odstat v chladiacej nadobe,
aby hmota este viac stuhla.

e Na vybratie zmrzliny z chladiacej
nadoby pouZzite plastovu stierku.




Cistenie a udrzba

A Pozor!

NepouZivajte Ziadne abrazivne Cistiace
prostriedky. Povrchy by sa mohli poskodit.

Dajte pozor, aby ste vnutornu stranu chladiacu
néadobu nepo$krabali. Chladiaca nadoba nie je
vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

e Kryt, rameno na miesanie a drziak su vhodné
na umyvanie v umyvacke riadu. Rameno na
miesanie so spojkou dajte do spodnej Casti
umyvacky riadu.

e Chladiacu nadobu vy¢istite makkou
kuchynskou utierkou, tekutym cistiacim
prostriedkom a vlaznou vodou.

Recepty
Vsetky uvedené recepty su asi na 4 porcie.

Tipy

Tieto recepty nie st vhodné pre diabetikov.
Priprava zmrzliny pre diabetikov vyZaduje
zmenu receptlry. Zmrzlina chuti najlepsie, ked
je Cerstvo pripravena s pridanim ovocia, Stavy,
Slahacky, nastrihanej ¢okolady atd'. sa zjemni.

Odporu¢ame pohariky a misky pred podavanim
vychladit, aby sa zmrzlina tak rychlo neroztopila.
Pokial pripravujete zmrzlinu do zasoby a ma byt
uskladnena v mraziacom priestore, mali by ste ju
chvilu pred podavanim vybrat. Cas spracovania
sa moze od Udajov v receptoch lisit. Mozné
priciny:

- Teplota hmoty na zmrzlinu

- MnoZstvo hmoty na zmrzlinu

- Teplota Vasej mraznic¢ky

- Teplota okolia

Obzvlast lahko a pohodine mdzete pripravovat
jednotlivé hmoty za pomoci spotrebicov s
prislu§enstvom mixéru, multi-mixéru a lisu na
citrusové plody.

Vanilkova zmrzlina

2 bourbon-vanilkovych tyginiek
250 ml mlieka

100 g cukru

200 ml smotany

1 Stipka soli

e Vanilkové ty€inky pozdizne narezte a nozom
vydlabte dreri.

e Do hrnca dajte mlieko, cukor a vanilkovu drefi
a za staleho mieSania kratko povarte, potom
nechajte vychladnut.

e Vmiesajte smotanu a sol a vychladnuta
hmotu na zmrzlinu dajte do zapnutého
8lahaca na zmrzlinu.

e MieSajte priblizne 20-30 minut.

Cokoladova zmrzlina

100 g bloku ¢okolady
300 ml smotany

40 g cukru

150 g jogurtu

e Nalamany, rozdrveny blok ¢okolady, smotanu
a cukor dajte do hrnca a za staleho mieSania
zahrievajte, az kym sa cukor a ¢okolada
rozpusti.

e Jogurt vmieSajte do este teplej Cokoladovej
hmoty, potom hmotu nechajte dobre
vychladnut.

e Hotovl hmotu na zmrzlinu dajte do
zapnutého Slahaca na zmrzlinu.

e MieSajte priblizne 20-30 minut.

Zmrzlina ,stracciatella“

100 g bielej ¢okolady

300 ml smotany

60 g jogurtu

40 g praskového cukru

50 g nastruhanej ¢okolady

e Bielu cokoladu a smotanu rozohrejte v
jednom hrnci za neustaleho mie$ania, az
kym sa ¢okolada nerozpusti, potom nechajte
hmotu vychladnut.

e Do hmoty vmies$ajte jogurt, praskovy cukor a
nastrihant ¢okoladu.

e Hotovl hmotu na zmrzlinu dajte do
zapnutého Slahaca na zmrzlinu.

e Miesajte priblizne 15-25 minut.



Bananova zmrzlina

200 g bananov (asi 2 kusy)

80 g cukru

100 ml mlieka

100 ml smotany

1 polievkova lyZica citrénovej Stavy

e V3etky uvedené prisady spolo¢ne rozmixuijte.

e Potom ich dajte do zapnutého $lahaca na
zmrzlinu.

e MieSajte priblizne 20-30 minut.

Ceresnova jogurtova zmrzlina

500 g ¢eresriového jogurtu

3 sacky vanilkového cukru

3 platky bielej zelatiny

e Zelatinu namodte na priblizne 15 minat
do dostatoéného mnozstva studenej vody.
Potom ju zlahka vytlacte a v malom hrnci za
staleho mieSania rozohrejte, ale nevarte.

e Ceresfovy jogurt a vanilkovy cukor rozmixujte
v mixéri.

e Horucu Zelatinu pridajte do zapnutého
mixéru.

e Hotovi hmotu ihned dajte do zapnutého
$lahaca na zmrzlinu.

e MieSajte priblizne 15-25 minut.

Pistaciova zmrzlina

100 g pistacii, nasekanych

1 s&cok vanilkového cukru

90 g cukru

200 ml mlieka

200 ml smotany

3 platky bielej zelatiny

e Zelatinu namodéte na priblizne 15 minat
do dostatoé¢ného mnozstva studenej vody.
Potom ju zlahka vytlacte a v malom hrnci za
staleho miesania rozohrejte, ale nevarte.

e Pistacie, vanilkovy cukor, mlieko a smotanu
mixujte tak dlho, kym sa nevytvori rovnako
jemna hmota.

e Horucu Zelatinu pridajte do zapnutého
mixéru.

e Pripravent hmotou ihned dajte do zapnutého
Slahaca na zmrzlinu.

o MieSajte priblizne 15-25 minut.

Citronovy sorbet

150 ml ¢erstvo vylisovanej citrénovej Stavy

200 ml vody

170 g cukru

150 g jogurtu

4 platky bielej Zelatiny

e Zelatinu namoéte na priblizne 15 minut
do dostato¢ného mnoZstva studenej vody.
Potom ju zlahka vytlacte a v malom hrnci za
staleho mieSania rozohrejte, ale nevarte.

e Citrénovu Stavu, vodu, cukor, jogurt
rozmixujte v mixéri.

e Horucu Zelatinu pridajte do zapnutého
mixéru.

e Hotovu hmotu ihned dajte do zapnutého
§lahaca na zmrzlinu.

e MieSajte priblizne 40-50 minut.

Pomaranéovy sorbet

Priprava, pozri citrénovy sorbet, avsak namiesto
citrénovej Stavy pouzite 100 ml Cerstvo
vylisovanej pomarancovej tavy a 50 ml erstvej
citronovej Stavy.

Jahodova zmrzlina
250 g ¢erstvych jahod

75 g cukru

100 ml mlieka

100 ml smotany

$tava z polovice citrénu

e VSetky uvedené prisady spolo¢ne rozmixuijte.

e Hotovu hmotu dajte do zapnutého $lahaca na
zmrzlinu.

e Mie$ajte priblizne 20-30 minut.



Zmrzlina kiwi

400 g olupanych, nakrajanych kiwi (asi 5 - 6
kusov kiwi)

Stava z polovice citronu

100 ml vody

80 g cukru

e VSetky uvedené prisady spolocne rozmixujte a
daijte ich do zapnutého $fahac¢a na zmrzlinu.
e Miesajte priblizne 20-30 minut.

Marhulova zmrzlina

250 g odkvapkanych marhul z plechovky
80 g cukru

50 ml mlieka

50 ml podmaslia

100 g smotany

e VSetky uvedené prisady spolo¢ne rozmixuijte.

e Prisady dajte do zapnutého $lahaca na
zmrzlinu.
e Mie$ajte priblizne 20-30 minut.

Bylinkova zmrzlina

400 ml vody

5 sackov bylinkového ¢aju

140 g cukru

2 CL citrénovej tavy

150 g Cerstvého syra

e \Vodu nechajte uviest do varu, do vody dajte
sacok ¢aju a nechajte 10 minit luhovat'.

e \/yberte sacok caju, pridajte citrénovu stavu a
cukor a mieSajte tak dlho, kym sa cukor Upine

nerozpusti; nasledne nechajte vychladnut.

e Do ¢aju zamieSajte Cerstvy syr a hmotu dajte
do zapnutého $lahaca na zmrzlinu.

e MieSajte priblizne 30-40 minut.

Zmrzlina Mokka

300 ml studenej kavy
200 ml smotany

80 g cukru

1 $tipka soli

e VSetky uvedené prisady mixujte, kym sa
cukor Uplne nerozpusti a potom ich dajte do
zapnutého $lahaca na zmrzlinu.

e Miesaijte priblizne 20-30 minut.



) BOSCH Zarucny list 9 roky

Stvorené pre Zivot firmy BSH domadci spotfebice s.r.o. ziruka od virobes
Pekarska 695/10a, 155 00 Praha 5, CR na vietky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
org. zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové ¢islo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a ¢itatelne vyplnit’ vetky pozadované Gdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebi¢a. Neoddelitelnou stc¢astou tohto zaru¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je sticastou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zdkonom dand zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’a Uplnost’ vetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. ’

Montéz a instaldcia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montéazou vyrobku je nutné, aby boli spinené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zépisy o uskutoc¢nenych opravéch:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Struény opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zdkaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a suc¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a tplne vyplneny zarué¢ny
list v denl predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit' riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

- na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zakipenia vyrobku kupujtcim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskér vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

- pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny dariovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, faktiru a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaruéna lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedze spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie v domacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej tdrzby, cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zaru¢na lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena Ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruc¢né opravy vykondvaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

- Udaje na doklade o predaji sa lisia od udajov uvedenych na vyrobnom $titku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany stlad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebi¢e a spotrebice
s elektrickym napdjanim 400 V, ako i pre spotrebice dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouZitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kameria, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

Vsetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliiaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vietky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktudlnom cenniku BSH domaci spotiebice s.r.o.,
organizaéna zlozka Bratislava.
Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorniuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat’ cenné suroviny a chranit tak
sivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= rade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpetuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



ZOZNAM SERVISOV DOMACICH SPOTREBICOV BOSCH

Servisné stredisko Ulica Mesto Telefon
. X Bardejov 054/47462 27 spikservis@gates.sk
Peter Spik Partizanska 14 08501 0903527 102 www.spikelekiro.sk
Martin S¢asny, servis domacich Hnilecké 11 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 82106 0918 996 988 www.bsservis.sk
Martin $¢asny, servis domécich Trhovd 36 Bratislava 02/381033 55 servis@bsservis.sk
spotrebi¢ov 84102 0918522734 www.bsservis.sk
TECHNO SERVIS BRATISLAVA Kopéianska 8, 10 Bratislava 02/64463643 technoservis@nextra.sk
spol.sr.o. P g 85101 0907 778 406 www.technoservis.sk
. . . Bratislava 02/45 95 88 55 servis@vivaservis.sk
Viva elektroservis, s. r. o. Mitna 17 81107 0905722 111 www.ivaservis.sk
. " Komarno 035/77026 88 servis@laser-kn.sk
LASER Komarno spol. s 1. o. Mesacna 20 94501 0915222 454 . laser-kn.sk
. . . Kosice 055/622 1477
Ing. Lubor Kolesar Kubis Thurzova 12 04001 0905 894 769 kubisservis@mail.t-com.sk
. Michalovce 056/642 32 90 .
ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9 07101 0903855 309 valiskalubomir@stonline.sk
. . y Nitra 037/652 4597 :
EXPRES servis Anna Elmanova Spojovacia 7 94901 0903524 108 expresservis@naex.sk
S Piestany 033/77448 10 servis@domoss.sk
Domoss Technika a. s. Zilinska 47 92001 033/77424 17 www.domoss. sk
. P Poprad 052/7722023 tatrachlad@tatrachlad.sk
TATRACHLAD POPRAD s. r. 0. Tovarenska ul. ¢. 3 05801 0903 906 828 www.tatrachlad.sk
o . &Eusl Presov 051/7721439 baranservis@mail.t-com.sk
BARAN servis — Baran Lubo3 Svabska 6695/57A 08005 0905 904572 www.baranservis.sk
. Prievidza 046/54857 78 pavlicek.elektroservis@stonline.sk
ELEKTROSERVIS Pavli¢ek Peter V. Clementisa6 97101 0905 264822 www.peterpavicek-elekiroservis.sk

Rimavska Sobota

047/581 1877

N.B.ELEKTROCENTRUM B. Bartoka 24 ar50n 0905 654258 nbelektrocentrum@stonline.sk
Elpra spol. sr. 0. Liptovska Luzna 496 gg’;";emk 333/545797631173 elpra@speednet.sk

oS- semmcon o s, Wacs SO QOMOMI ocenewsnnd
Jozef Roznik Zabinski 325 ;’f;“o‘g 0903702458 ;‘:‘wb@sfzm’s"':k“
STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS  Hviezdoslavova 34 é‘geo"l 333/5524?90;8938 stafexpress.zvservis@mail.tcom.sk
M-SERVIS Mares Jaroslav Komenského 38 Ziina 041/564 06 27 mservis@zoznam.sk

01001

www.m-servis.sk







Dodavatel CZ:

BSH doméci spotfebice s.r.o.
Pekafska 695/10a
155 00 Praha 5

Dodavatel’ SK:

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢né zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C
821 04 Bratislava
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